
MÅNDAG-FREDAG V.23

Vid allergi eller intolerans, vänligen meddela personalen

G U L A  Ä R T O R    1 2 5 : -
KÅLROT,  T IMJAN,  PEPPARROT

K Y C K L I N G      1 3 5 : -

STEKT SALLAD,  PARMESAN,  S IDFLÄSK ,

KAPRIS

S M Ö R S T E K T  H A V S K A T T    1 5 5 : -

FERMENTERAD VIT  SPARRIS ,  TOMAT,

VÅRLÖK,  BASIL IKA

D E L A D  G L Ä D J E  - D U B B E L  G L Ä D J E    4 8 5 : -

VI  HAR LÅTIT  KOCKARNA KREERA FRITT  OCH SKAPA

ETT INTRESSANT,  LEKFULLT LUNCHKONCEPT SOM

BASERAS PÅ ETT AXPLOCK AV DERAS MEST

OMTYCKTA RÄTTER.  TRE SERVERINGAR SOM DELAS

ÖVER BORDET T ILL  HELA SÄLLSKAPET .  RÅVAROR

FÖRÄNDRAS EFTER SÄSONG OCH HÖGTIDER OCH SÅ

GÖR MENYN.  FRÅGA PERSONALEN OM DAGENS MENY.

L U N C H D R Y C K

M I N E R A L V A T T E N         2 5 : -

L Ä S K                             3 5 : -

R A B A R B E R M U S T          4 5 : -

L Ä T T Ö L                         3 0 : -

L U N C H K A F F E                 2 5 : -

A L K O H O L F R I  L A G E R    5 0 : -

A L K O H O L F R I  A L E         5 5 : -

B R Y G G M Ä S T A R E N S  E K O L O G I S K A      7 5 : -

B R O N  I P A                                             7 5 : -

H U S E T S  V I N  ( R Ö T T / V I T T / R O S É )         9 0 : -

L O N G B A R N  C H A R D O N N A Y ,  U S A        1 1 0 : -

L O N G B A R N  P I N O T  N O I R ,  U S A            1 1 0 : -

B A R N  U P P  T I L L  1 2  Å R :

H A L V P O R T I O N  K Ö T T  &  V E G E T A R I S K T   

7 5 : - ,  V A N I L J G L A S S  M E D  D A G E N S  

T O P P I N G  F Ö R  3 5 : -

L U N C H K A F F E  &

C H O K L A D T R Y F F E L        4 5 : -

D E S S E R T

H E M B A K A D E  S M Å K A K O R  1 X  2 5 : -

V E C K A N S  B A K V E R K    8 5 : -

V E C K A N S  L I L L A  B A K V E R K  3 5 : -

C H O K L A D T R Y F F E L       2 5 : -

H U S E T S  E G E N  

C O L D B R E W                  4 5 : -

H U S E T S  E G E T  I S T E      4 5 : -

Ö S T H E M  Ä P P E L M U S T  4 5 : -
C O X  O R A N G E / G R A V E N S T E I N E R    


